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今
月
ご
紹
介
す
る
の
は
、協
和
発
酵
バ
イ
オ
の

多
様
な
事
業
展
開
の
一
つ
で
あ
る「
ジ
ベ
レ
リ
ン
」で
す
。

発
酵
法
に
よ
り
製
造
し
、昭
和
33
年（
１
９
５
８
年
）に

「
ジ
ベ
レ
リ
ン
協
和
」と
し
て
発
売
。

実
に
50
年
以
上
に
わ
た
り
そ
の
用
途
開
発
を
進
め
、

現
在
も
国
内
ト
ッ
プ
メ
ー
カ
ー
の
座
を
保
っ
て
い
ま
す
。
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介
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５
８
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。
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３
月
の
ブ
ド
ウ

５
月
の
ブ
ド
ウ

　
今
月
ご
紹
介
す
る
の
は
、
協
和
発

酵
バ
イ
オ
の
「
ジ
ベ
レ
リ
ン
」
と
い

う
商
品
で
す
。
主
に
種
な
し
ブ
ド
ウ

を
育
て
る
時
に
使
う
成
分
で
、
も
と

も
と
全
て
の
植
物
が
持
っ
て
い
る
植

物
ホ
ル
モ
ン
で
す
。
こ
の
「
ジ
ベ
レ

リ
ン
」
も
、
「
発
酵
法
」
に
よ
っ
て

作
ら
れ
て
い
ま
す
。
今
回
は
、
山
梨

県
果
樹
試
験
場
を
た
ず
ね
、
ブ
ド
ウ

が
育
つ
ま
で
を
追
い
ま
し
た
。

　　
ま
だ
寒
さ
の
残
る
３
月
か
ら
、

取
材
を
始
め
ま
し
た
。
昨
年
の
夏

か
ら
秋
に
か
け
て
剪
定
し
た
ブ
ド

ウ
の
枯
れ
枝
が
、
乾
い
た
空
気
に

凍
え
て
い
る
よ
う
で
す
。
し
か
し

よ
く
見
る
と
…
。
枯
れ
て
い
る
よ
う

に
見
え
た
枝
の
先
か
ら
、
ポ
タ
ポ
タ

と
雫
が
落
ち
て
い
ま
す
。
試
し
に
、

指
の
先
で
受
け
て
舐
め
さ
せ
て
も
ら

い
ま
し
た
。
ブ
ド
ウ
の
よ
う
に
甘
い

の
か
と
思
っ
た
の
で
す
が
、
無
味
無

臭
で
す
っ
き
り
と
し
た
水
の
味
で

す
。
半
年
後
に
甘
い
ブ
ド
ウ
が
育
つ

こ
と
を
感
じ
さ
せ
な
い
味
で
し
た
。

　
枝
の
節
の
よ
う
な
ふ
く
ら
み
か

ら
、
今
年
の
新
芽
が
伸
び
て
く
る
の

も
、
も
う
間
も
な
く
の
こ
と
で
す
。

山
梨
県
か
ら
望
む
富
士
山
は
、
白
く

く
っ
き
り
と
そ
の
姿
を
見
せ
て
く
れ

て
い
ま
し
た
。

　
昨
年
の
枝
は
赤
茶
色
く
、
今
年
の

枝
は
黄
緑
色
を
し
て
い
る
の
で
、
簡

単
に
見
分
け
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

今
年
の
枝
に
、
小
さ
な
ツ
ブ
ツ
ブ
の

付
い
た
房
が
見
え
ま
し
た
。
こ
れ
が

「
ブ
ド
ウ
の
花
」
で
す
。
長
い
茎

に
、
直
径
１
〜
２
ミ
リ
ほ
ど
の
小
さ

な
ツ
ブ
ツ
ブ
が
密
集
し
て
い
ま
す
。

こ
れ
を
ひ
と
房
ひ
と
房
、
丁
寧
に
花

穂
整
形
し
て
い
き
ま
す
。
先
端
の
花

穂
だ
け
残
し
、
途
中
の
花
穂
を
ハ
サ

ミ
で
切
り
落
と
し
て
い
く
の
で
す
。

こ
う
す
る
こ
と
で
、
先
端
の
花
穂
に

だ
け
栄
養
分
を
行
き
渡
ら
せ
、
甘
く

て
大
き
な
粒
揃
い
の
美
味
し
い
ブ
ド

ウ
を
育
て
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
し

か
し
、
手
を
上
げ
た
ま
ま
の
状
態
で

剪
定
作
業
を
続
け
る
た
め
、
肩
や
腰

の
痛
み
に
耐
え
な
が
ら
の
大
変
な
重

労
働
で
す
。
試
験
場
の
畑
に
は
野
生

❶

❹

❷

❸

❶冬晴れの寒さの中、乾燥した枝の先からは「水滴」が落ちていた ❷「この節のように見えるところから新芽が出るんです」 
❸「茶色が昨年の枝。緑が今年の枝なんです」 ❹甲斐の山の向こうに見える富士山 
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９
月
の
ブ
ド
ウ

の
キ
ジ
も
訪
れ
て
い
ま
し
た
。

　
品
種
に
よ
っ
て
も
異
な
り
ま
す

が
、
い
よ
い
よ
協
和
発
酵
バ
イ
オ
の

「
ジ
ベ
レ
リ
ン
」
を
使
う
時
が
来
ま

す
。
生
産
農
家
さ
ん
の
名
人
・
塩
沢

さ
ん
を
た
ず
ね
た
と
こ
ろ
、
ひ
と
房

ご
と
に
、
丁
寧
に
「
ジ
ベ
レ
リ
ン
」
を

付
着
さ
せ
て
い
ま
し
た
。
写
真
の
透

明
の
カ
ッ
プ
に
見
え
て
い
る
液
が
、

ジ
ベ
レ
リ
ン
で
す
。
写
真
の
よ
う
に

ブ
ド
ウ
の
房
を
浸
す
こ
と
で
、
種
な

し
ブ
ド
ウ
に
育
て
る
こ
と
が
で
き
る

の
で
す
。
こ
の
作
業
は
数
日
空
け
て

２
度
行
い
ま
す
。
ど
れ
が
「
２
度
目

の
作
業
」
が
終
わ
っ
た
房
か
区
別
が

付
く
よ
う
に
、
小
さ
な
洗
濯
挟
み
の

よ
う
な
も
の
で
、
目
印
を
付
け
て
い

ま
し
た
。

　
実
り
の
秋
・
収
穫
の
秋
を
迎
え
ま

し
た
。
花
穂
や
ブ
ド
ウ
の
赤
ち
ゃ
ん

の
段
階
で
は
、
ど
の
品
種
も
緑
色
を

し
て
い
ま
す
が
、
秋
に
な
る
と
ピ

オ
ー
ネ
や
巨
峰
は
色
づ
き
始
め
る
の

で
す
。
春
、
枯
れ
枝
の
よ
う
だ
っ
た

ブ
ド
ウ
の
木
は
、
見
事
に
生
い
茂
り

重
そ
う
に
房
を
ぶ
ら
下
げ
て
い
ま
し

た
。
糖
度
を
高
め
る
た
め
、
こ
の
段

階
で
は
水
や
り
は
ほ
と
ん
ど
し
ま
せ

ん
。
も
と
も
と
ブ
ド
ウ
は
、
水
は
け

の
良
い
土
地
を
好
み
ま
す
。
盆
地
で

昼
夜
の
寒
暖
差
も
大
き
く
、
傾
斜
面

の
多
い
山
梨
県
は
、
ブ
ド
ウ
の
栽
培

に
適
し
た
環
境
な
の
で
す
。

　
黒
々
と
大
き
な
ブ
ド
ウ
に
育
て
る

た
め
に
、
５
月
の
段
階
で
７
〜
８
割

も
の
花
を
摘
み
取
っ
て
い
ま
し
た
。こ

の
花
穂
整
形
を
行
っ
た
か
ら
こ
そ
、

ひ
と
粒
ひ
と
粒
を
甘
く
大
き
く
育
て

る
こ
と
が
で
き
た
の
で
す
ね
。

　
さ
て
、
試
験
場
の
巨
峰
を
味
見
さ

せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。
甘
く
香
り

も
よ
く
、
口
に
含
む
と
た
っ
ぷ
り
の

水
分
が
溢
れ
ま
す
。
乾
い
た
枝
か
ら

は
想
像
も
付
か
な
い
ブ
ド
ウ
の

ジ
ュ
ー
ス
が
滴
り
、
ど
う
し
て
こ
れ

ほ
ど
水
分
で
い
っ
ぱ
い
な
の
か
不
思

議
に
思
わ
さ
れ
ま
す
。
た
っ
た
今
、

収
穫
し
た
ば
か
り
の
房
で
す
か
ら
、

冷
蔵
庫
で
冷
や
し
て
い
ま
せ
ん
。
太

陽
の
熱
を
受
け
た
そ
の
ま
ま
の
温
度

だ
っ
た
た
め
か
、
一
層
甘
さ
が
濃
く

感
じ
ら
れ
ま
し
た
。

❷

❸

❹

❶

❶ひと房ひと房、丁寧にジベレリン処理をする ❷「花穂整形（かすいせいけい）」。これも両手を挙げ続ける重労働 
❸試験場で実ったブドウ。上から時計周りに巨峰・ゴルビー・ピオーネ・シャインマスカット ❹山梨県の野生のキジ 
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美
味
し
い
ブ
ド
ウ
の

選
び
方

　協
和
発
酵
バ
イ
オ
の
ベ
テ
ラ
ン
営

業
マ
ン
に
、
ス
ー
パ
ー
で
見
分
け
る

美
味
し
い
ブ
ド
ウ
の
選
び
方
を
教
え

て
も
ら
い
ま
し
た
。

１
．
茎
の
色
を
見
る

　茎
は
「
今
年
の
枝
」
、
つ
ま
り
緑

色
で
す
。
収
穫
し
て
か
ら
時
間
が
経

つ
と
茶
色
く
変
色
し
て
き
ま
す
の

で
、
で
き
る
だ
け
緑
色
の
房
を
探
し

ま
し
ょ
う
。

２
．
茎
の
太
さ
を
見
る

　若
い
木
に
生
い
茂
っ
た
房
は
、
茎

が
細
い
で
す
。
大
地
に
根
を
広
げ
た

熟
年
の
木
に
は
、
美
味
し
い
ブ
ド
ウ

が
生
い
茂
り
ま
す
。
で
き
る
だ
け
茎

の
太
い
房
を
選
び
ま
し
ょ
う
。

３
．
最
後
に
粒
を
見
る

　ブ
ド
ウ
の
粒
の
表
面
に
、
「
白
い

粉
」
の
よ
う
な
も
の
を
見
た
こ
と
は

あ
り
ま
せ
ん
か
。
こ
れ
は
「
ブ
ル
ー

ム
」
と
言
っ
て
、
ブ
ド
ウ
自
身
が
雨

な
ど
か
ら
身
を
守
る
た
め
に
、
自
身

の
糖
分
を
染
み
出
さ
せ
て
乾
燥
し
た

ワ
ッ
ク
ス
の
よ
う
な
も
の
で
す
。
丹

精
込
め
て
育
て
た
ブ
ド
ウ
は
、
こ
の

ブ
ル
ー
ム
が
拭
い
取
ら
れ
て
い
ま
せ

ん
。
し
っ
か
り
ブ
ル
ー
ム
が
乗
っ
た

房
を
選
び
ま
し
ょ
う
。
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※ジベレリンについての詳しいお問い合わせは03-3282-0083（協和発酵バイオ ファイテック事業室まで）

発酵食品をたずねて特集

直径1cm弱の粒に育った房。まだ1～2mmだったころに
「花穂整形」した跡が、茎の上部に見える。房先に「何粒」
のブドウを残すのか、「何日」空けて2度目のジベレリン作
業をするのかなど、生産農家さんごとにプロの技がある。
写真は約40粒で仕立て、この後、さらに数粒を間引くこ
とで、残した実の育ちを良くするという。左下の粒には、
まだジベレリンの水滴が光っているのが見える。


